
Menu 30 euros : Menu à 40 euros : Menu à 45 euros : Menu à 52 euros : Menu à 62 euros :
 

 

  

Fromage

Dessert
(non inclus)

Plateau de fruits de mer : 
Huîtres, crabes ou araignées, crevettes et 
langoustines et bigorneaux selon arrivage

Pêche locale  

Entrée 2
Crevettes poélées au Whisky 

ou 
Saint Jacques à l’aigriade de miel

Crevettes poélées au Whisky 
ou 

Saint Jacques à l’aigriade de miel

Brochette de St Jacques à l’aigriade de miel
ou 

Saumon fumé et Blinis aux châtaignes
ou 

Foie gras sur pain d'épices, compotée de figues à 
la fleur de sel de Guérande

Entrée 1
Salade de magrets de canard

ou  
Terrine de saumon maison

Foie gras sur pain d’épices 
ou 

Profiteroles au blé noir à la chair de crabe
ou 

Tartare de Saumon

Saumon fumé et Blinis aux châtaignes
ou 

Foie gras sur pain d'épices, compotée de figues à 
la fleur de sel de Guérande

Plateau de fruits de mer : 
Huîtres, crabes ou araignées, 
crevettes et langoustines et 
bigorneaux selon arrivage

Pêche locale 

Escalade de gateaux des Mariés : assemblage de gateaux de 8 parts parfum chocolat ou fruits rouges (supplément de 5 € la part )
ou

Pièce montée du pâtissier (tarif selon commande)

Menu enfant à 9€ (jusqu'à 12 ans) : (Poulet ou Steack haché) / frites + glace 1 ou 2 boules (JAMPI)
Menu "Ado" à 15€ (12-15 ans)  : 1 entrée (hors plateau de fruits de mer) + (Poulet ou Steack haché) / frites

Forfait boissons à 12 € : vins (blanc, rouge et rosé) + bouteilles d'eau (pétillantes et plates) durant le repas, café et thé après le gateau. 

Plats 

Volaille farcie en croûte, sauce forrestière, pommes de terre rissolées
ou

Trio de Poissons au beurre blanc, aux petits légumes et riz.
ou 

Râble de lapereau farci, sauce forrestière, pommes de terre rissolées
ou

Joue de raie au beurre blanc, aux petits légumes et riz.
ou 

Bar grillé au beurre blanc, aux petits légumes et riz.

Rôti de lotte lardé, beurre blanc aux cèpes, Julienne de légumes et riz
ou 

Pavé de canne sauce miel et poire, gratin Dauphinois, lit de champignons
ou 

Caille farcie aux fruits rouges et à la châtaigne, gratin Dauphinois, lit de champignons

Salade au chèvre frais 
ou 

Plateau de trois fromages (Chèvre, Comté et Saint Nectaire sur lit de 
salade).

Salade au chèvre chaud au caramel de miel épicé 
ou

 Plateau de 4 fromages (Chèvre, Beaufort, Saint Nectaire et Brie sur lit de salade)


